OSTOROS

A CSALADI PINCESZET

TRADICIO EGRI BIKAVER
0,75L 2019

Az egri bikavérek fUszeres, kdnnyedebb izvildgat képviseli ez a bor,
épp ezért sokszinlien parosithatd kulonb6zé husos és zoldséges
fogasokkal, mivel nem nyomja el az izeket, hanem finom kiemeli
azokat. Kuldndsen izgalmas paprikas ételekhez, porkoltekhez, de
par falat finom keménysajt mellé is remek.

ETELPAROSITAS

A magyar konyha klasszikusaihoz ajanljuk leginkabb.

JAVASOLT FOGYASZTASI HOMERSEKLET ES
FOGYASZTASI IDO

14-16 °C, 2 éven belul

BORKESZITES

A fajtanként kulon erjesztés acéltartalyban. Hazasitas, majd érlelés
6 hénapig dszok horddban.

Sziret: 2019. Oktober

Széléfajtak: Kékfrankos, Cabernet franc, Cabernet sauvignon,
Merlot, Blauburger, Pinot noir, Turan, Kékoportd

Duilé: Eger, Ostoros és Novaj

Talaj: Riolittufan képzédott barna erdétalaj

TECHNIKAI ADATOK
Kiszerelés: 0,75 L

Alkohol: 12.72

Cukor: 1.8

T.sav: 5.6

Extrakt: 29.2

www.ostorosbor.hu
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Csaladi Pincészet vagyunk, szél8ink Eger dUléin
teremnek. Kivalo szakemberekkel dolgozunk és
folyamatosan tanulunk, hogy évjarattdl fuggetlentl
mindig ugyanazt a mindséget tudjuk a palackba tolteni.



