OSTOROS

A CSALADI PINCESZET

EGRI BIKAVER

PREMIUM EGRI BIKAVER
0,75L 2018

Csaladi pincészetlnk szamara az egyik legfontosabb bor az Egri

Bikavér, hiszen ebben a voroés hazasitasban lehet a legszebb

harmoénidkat megmutatni. A Kékfrankos, Merlot és Cabernet

Franc alapokra épulé Bikavértnket a Zweigelt jatékossaga, a

Blauburger mély szine, a Turan egzotikus édessége, és a Cabernet

Sauvignon komoly feszessége teszi igazan komplexszé. Egy

hosszu nap tokéletes lezardja.

ETELPAROSITAS

Baranyhushoz, steakhez, sult kacsahushoz, fiiszeres ragukhoz, sult

z6ldségekhez egyarant kivalé valasztas a Prémium Egri
Bikavérunk.

JAVASOLT FOGYASZTASI HOMERSEKLET ES

FOGYASZTASI IDO

14-16 °C, 3-5 éven belul

BORKESZITES

A fajtdnként kuldn erjesztés acéltartalyban. Erlelés 6 hénapig

aszok hordéban majd ezt kdvetden hazasitas.

Szuret: 2018. Oktober

Széléfajtak: Kékfrankos, Merlot, Cabernet franc, Zweigelt,

Blauburger, Turan, Cabernet Sauvignon,

Diilé: Eger, Ostoros és Novaj

Talaj: Riolittufan képzédott barna erdétalaj

TECHNIKAI ADATOK

Kiszerelés: 0,75 L

Alkohol: 13.49

Cukor: 1.7

T.sav:53

Extrakt: 32.2

www.ostorosbor.hu
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Rélunk

Csaladi Pincészet vagyunk, szél8ink Eger dUléin
teremnek. Kivalo szakemberekkel dolgozunk és
folyamatosan tanulunk, hogy évjarattdl fuggetlentl
mindig ugyanazt a mindséget tudjuk a palackba tolteni.



