OSTOROS

A CSALADI PINCESZET

BIRTOK SAUVIGNON BLANC
0,75L 2023

Roppand struktura, lenduletes és jellegzetes citrusos-csalanos-
gyoégynovényes izvildg, valamint vibrald savak jellemzik ezt a
valogatott tételekbdl készult Sauvignon Blanc-t. Igazi vagany bor,
amelyek a legmerészebb saldtakompozicidkat és lagysajtokat is
megszeliditi, de dnmagaban, vagy froccsként kortyolva is isteni
szomjoltd. J6I behUtve a legfinomabb.

ETELPAROSITAS

Z6ld sparga, grillezett hal és csirke, tenger gyimolcsei és
feketekagyld tészta, valamint a karakteresebb sajtok, példaul
kecskesajt, dids sajtok, fliszeres mascarpone, feta és parmezan,
kivaléan illenek ehhez a csillogd, vibrald citrusos fehér borhoz.

JAVASOLT FOGYASZTASI HOMERSEKLET ES
FOGYASZTASI ID6

8-10 °C, 2 éven belUul

BORKESZITES

Az alkoholos erjesztés acéltartalyban tortént, kontrollalt
hémérsékleten.

Sziret: 2023. Szeptember
Szél6fajtak: Sauvignon Blanc
Dilé: Eger, Ostoros és Novaj

Talaj: Riolittufan képzddott barna erdétalaj

TECHNIKAI ADATOK

Kiszerelés: 0,75 L
Alkohol: 11.20
Cukor: 16

T.sav: 6.8

Extrakt: 21.6
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Csaladi Pincészet vagyunk, szél8ink Eger dUléin
teremnek. Kivalo szakemberekkel dolgozunk és
folyamatosan tanulunk, hogy évjarattdl fuggetlentl
mindig ugyanazt a mindséget tudjuk a palackba tolteni.





