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GOmMbolyd, lagyan simogatd szaraz Kirdlyledanyka. Beleszagolva
szinte azonnal egy virdgos mezé kdzepén taldljuk magunkat a
melengetd napsUtésben. Borainkat ésszel és szivvel készitjuk,
valamint azzal a céllal, hogy a hétkdznapi pillanatokbdl is Gtnnepeket

varazsoljunk.

ETELPAROSITAS

Halak, tenger gyUmolcsei, borjuhus, salatak, zoldségételek és

egzotikus gyUmolcsok mellé javasoljuk. 8-10 Celsius
hémeérsékleten a legfinomabb.

JAVASOLT FOGYASZTASI HOMERSEKLET ES

FOGYASZTASI IDO

8-10 °C, 2 éven belul

BORKESZITES

Az alkoholos erjesztés acéltartalyban tortént, kontrollalt
hémérsékleten.

Sziret: 2022. Szeptember
Diilé: Eger, Ostoros és Novaj

Talaj: Riolittufan képz&dott barna erdétalaj

TECHNIKAI ADATOK

Kiszerelés: 0,75 L
Alkohol: 12 g/L
Cukor:13 g/L
T.sav: 56 g/L

Extrakt: 18.9 g/L
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Rélunk

Csaladi Pincészet vagyunk, szél8ink Eger dUléin
teremnek. Kivalo szakemberekkel dolgozunk és
folyamatosan tanulunk, hogy évjarattdl fuggetlentl
mindig ugyanazt a mindséget tudjuk a palackba tolteni.



