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OSTOROS

1 Pimasz, illatos és kirobbandan gylimolcsos Irsai Olivér — mintha
g Q csak egy nagy tal friss almaval, kortével és szélével teli talba

késtolnank bele. Vibrald, konnyed, és tele van energiaval, igy
biztosan nem lesz unalmas a vele eltoltott id6. Klasszikus tavaszi-
nyari bor, jol behltve 6nmagaban, vagy egy igazan finom

froccsként is telitalalat.

ETELPAROSITAS

KoénnyU tésztak, tenger gylimolcsei, prosciutto cotto és kecskesajt

egyarant jol passzolnak ehhez az izgalmas, lenduletes borhoz.

JAVASOLT FOGYASZTAS|I HOMERSEKLET ES
FOGYASZTASI IDG

8-10 °C, 1 éven belul

BORKESZITES

Az alkoholos erjesztés acéltartalyban tortént, kontrollalt
hémérsékleten.

Sziiret: 2023. Szeptember

Sz6léfajtak: Irsai Olivér

Diilé6: Eger, Ostoros és Novaj

Talaj: Riolittufan képzédott barna erdétalaj

TECHNIKAI ADATOK
Kiszerelés: 0,75 L

Alkohol: 11.61 % Vol

Cukor: 1.2 g/L

T.sav: 5.6 g/L

Extrakt: 20.0 g/L
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