OSTOROS

A CSALADI PINCESZET

BIRTOK EGRI CSILLAG 0,75L
2022

OsTOROS

Az ezerarcu egri borvidék fehér szél6inek zamata koncentralodik
ebben a szaraz fehér hazasitasban. A Kirdlylednyka a legnagyobb
aranyu alkotéelem, amely a kdnnyed, viragos alapokat adja. Az
Olaszrizling tartdst és testet tesz hozzd, a SzUrkebarat és
Furmint gyimolcsds zamatokat hozott, a Sauvignon blanc
z6ldes-citrusos jegyeket, az Ottonel muskotaly a Kiradlylednykara is
jellemzé, szélére emlékeztetd izeket erdsitette, a Harslevell pedig
teljessé tette az Osszképet.

EGRI CSI‘LLAG ,_ . L.
ETELPAROSITAS

Kellemesen behtve, konnyUl szarnyashusos fogasok, halak mellé

kinalva, vagy 6nmagaban is fogyaszthatjuk.

JAVASOLT FOGYASZTASI HOMERSEKLET ES
FOGYASZTASI ID6

8-10 °C, 2 éven belul

BORKESZITES

Az alkoholos erjesztés acéltartalyban tortént, kontrollalt
hémérsékleten.

Szlret: 2022. Szeptember
Sz6léfajtak: Kirdlylednyka 45%, Ottonel muskotaly 20%,
Olaszrizling 15%, Furmint 8%, Chardonnay 7%, Sauvignon blanc 5%

Dtilé: Eger, Ostoros és Novaj

Talaj: Riolittufan képz&dott barna erdétalaj

TECHNIKAI ADATOK

Kiszerelés: 0,75 L
Alkohol: 12.07 g/L
Cukor: 2.8 g/L

T.sav: 62 g/L

Extrakt: 21.7 g/L
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