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BIRTOK EGRI CHARDONNAY

0,75L 2021

Egy klasszikus világfajta Eger utánozhatatlan zamatával. Elegáns, 

könnyed Chardonnay, amely határozott, de nem hivalkodó. 

Letisztult, selymesen simogató citrusos ízvilága miatt sokoldalúan 

használható a bor-étel párosításokkor, mivel nem rivalizál, hanem 

finoman megtámogatja, és kiemeli a fogások legrafináltabb ízeit 

is. Behűtve érdemes kínálni.

Halak, tenger gyümölcsei, borjúhús, saláták, zöldségételek és

egzotikus gyünölcsök mind remekül illenek az Egri Chardonnay-

nkhoz.

8-10 °C, 2 éven belül

ÉTELPÁROSÍTÁS

JAVASOLT FOGYASZTÁSI HŐMÉRSÉKLET ÉS
FOGYASZTÁSI IDŐ

BORKÉSZÍTÉS

Az alkoholos erjesztés acéltartályban történt, kontrollált 

hőmérsékleten.

Szüret: 2021. Szeptember

Szőlőfajták: Chardonnay

Dűlő: Eger, Ostoros és Novaj

Talaj: Riolittufán képződött barna erdőtalaj

Ostoros Pincészet

3326 Ostoros, Nagyvölgy u. 2.

Ostoros BorZbár

3300 Eger, Szépasszonyvölgy, 33-as pince

Rólunk

Családi Pincészet vagyunk, szőlőink Eger dűlőin

teremnek. Kiváló szakemberekkel dolgozunk és

folyamatosan tanulunk, hogy évjárattól függetlenül

mindig ugyanazt a minőséget tudjuk a palackba tölteni.

Tel: +36 36 556-040

ostorosbor@ostorosbor.hu

Tel: +36 20 395 7469

pince@ostorosbor.hu

TECHNIKAI ADATOK

Kiszerelés: 0,75 L

Alkohol: 14.06

Cukor: 3.8

T.sav: 6.2

Extrakt: 26.5


