OSTOROS

A CSALADI PINCESZET

AMULETT EDES 2019

Buja, hompodlygd, és egzotikus izvilagu édes Harslevell - igazi klasszikusa a

borvidéknek. Hlvosebb esték melengetd, selymesen simogatd itala,

desszertek, illatos azsiai ételek, indiai zoldséges- és szarnyashusbodl készult

curry-k tokéletes kisérgje. Kellemesen behltve mutatja legszebb izeit.

ETELPAROSITAS

Keleti izek és ételek, libamajpastétom, mézs barany és kacsasult pompas kisérgje.

JAVASOLT FOGYASZTASI HOMERSEKLET ES

FOGYASZTASI IDO
8-10 °C, 2 éven belul

BORKESZITES

Az alkoholos erjesztés acéltartalyban tortént, kontrollalt h&mérsékleten.

Sziret: 2019. Oktober

Szél6fajtak: Harslevell

Diilé: Eger, Ostoros és Novaj

Talaj: Riolittufan képzédott barna erdétalaj

TECHNIKAI ADATOK

Kiszerelés: 0,75 L

Alkohol: 12.17 % Vol

Cukor: 50.4 g/L

T.sav: 6.04 g/L

Extrakt: 21.7 g/L

Ostoros Pincészet

3326 Ostoros, Nagyvolgy u. 2.
Tel: +36 36 556-040

ostorosbor@ostorosbor.hu
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Ostoros BorZbar

3300 Eger, Szépasszonyvolgy, 33-as pince
Tel: +36 20 395 7469

pince@ostorosbor.hu

Rélunk

Csaladi Pincészet vagyunk, szél8ink Eger dUléin
teremnek. Kivalo szakemberekkel dolgozunk és
folyamatosan tanulunk, hogy évjarattdl fuggetlentl
mindig ugyanazt a mindséget tudjuk a palackba tolteni.



