OSTOROS

A CSALADI PINCESZET

AMULETT CABERNET 2019

Avildag egyik legnépszerlbb széléfajtajanak és a klasszikus egri terroir jegyeknek
a harmonikus kombinacidja ez a bor. Nemes és elegans egyszerre, a hatarozott
izek kedvel&inek a bora. Igazan jo valasztas egy gazdag husétel mellé.

ETELPAROSITAS

Vadhusokhoz, Steak mellé, Cheddar és Gauda sajtok kisér&jeként ajanljuk.

AMULET JAVASOLT FOGYASZTASI HOMERSEKLET ES
' FOGYASZTASI IDO

8-10 °C, 3 éven belul

BORKESZITES

Az alkoholos erjesztés acéltartalyban tortént, kontrollalt hémérsékleten.
Sziret: 2019. Oktober

Széléfajtak: Cabernet Sauvignon

Diilé: Eger, Ostoros és Novaj

Talaj: Riolittufan képzédott barna erdétalaj

TECHNIKAI ADATOK
Kiszerelés: 0,75 L

Alkohol: 13.32 % Vol

Cukor: 2.2 g/L

T.sav:5g/L

Extrakt: 31.5 g/L

Ostoros Pincészet Ostoros BorZbar Rélunk

3326 Ostoros, Nagyvolgy u. 2. 3300 Eger, Szépasszonyvolgy, 33-as pince Csaladi Pincészet vagyunk, szél8ink Eger dUléin
Tel: +36 36 556-040 Tel: +36 20 395 7469 teremnek. Kivalo szakemberekkel dolgozunk és
ostorosbor@ostorosbor.hu pince@ostorosbor.hu folyamatosan tanulunk, hogy évjarattdl fuggetlentl

mindig ugyanazt a mindséget tudjuk a palackba tolteni.
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